
Hlavní chody
Main courses

250 g Nízký roštěnec USDA Prime s artyčokovým pyré, glazovanými šalotkami Borettane a omáčkou 1 400 Kč
z fermentovaného pepře 🌾
USDA Prime striploin with artichoke purée, glazed Borettane shallots and fermented pepper sauce

140 g Pomalu vařená a grilovaná chobotnice s humří koňakovou omáčkou, ragú z chřestu, 750 Kč
černého kořene a rajčat Datterino Napoletano       🌾               
Slow-cooked and grilled octopus with lobster cognac bisque, ragout of asparagus, salsify 
and Datterino Napoletano tomatoes

Ravioli plněné 24 měsíců vyzrálým parmazánem s uzenými mandlemi, chlebovým pangrattato 595 Kč
a tekutými žloutky         🥦
Ravioli filled with 24-month aged Parmesan, smoked almonds, bread “pangrattato” and liquid egg yolk

70 g Hovězí tatarák z vyzrálého krku s domácím rajčatovým kečupem, 460 Kč
černou česnekovou majonézou, uzeným aroma, Svatojánskými ořechy a chlebovým chipsem                             
Beef neck tartare with homemade tomato ketchup, black garlic mayonnaise, smoked aroma, 
St. John's nuts and bread chips

Carpaccio z mečouna se salátem z papáji a pomela,  gazpachem z papriček Piquillo 575 Kč
a červených pomerančů 🌾
Swordfish carpaccio with papaya-pomelo salad and gazpacho of Piquillo peppers and red oranges

Salát z divokých bylin se sladkými sicilskými třešněmi, slanými pistáciemi 310 Kč
 a sýrem stracciatella                   🌾🥦
Wild herb salad with sweet Sicilian cherries, salted pistachios and Stracciatella cheese

Dezerty 
Desserts

Křupavé Tiramisu s glazé z Amaretta a perleťovým pudrem 240 Kč
Crispy Tiramisu with Amaretto glaze and shiny powder

Dort mangové crème brûlée s brusinkovým želé, jogurtovou zmrzlinou a šťávou z manga 230 Kč
Mango crème brûlée cake with cranberry gel, yoghurt ice cream and mango juice 

Výběr sýrů s naší marmeládou 375 Kč
Assortment of cheeses with our marmalade 

🌾  bezlepkové jídlo | gluten free 
🥦 vegetariánské jídlo | vegetarian
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