
Hlavní chody
Main courses

12 hodin dušená stařená hovězí žebra s omáčkou z meruňkové marmelády,        699 Kč
letitého rumu a pyré z pečeného celeru       🌾
12 hours braised aged beef ribs with apricot marmalade sauce, rum and baked celery puree

140 g Pomalu vařená a grilovaná chobotnice s omáčkou z pečených paprik Piquillo,       599 Kč
soté z kaparových květů, oliv Taggiasca a šafránovými arancini                         🌾            
Slow-cooked and grilled octopus with roasted Piquillo pepper sauce, sautéed caper flowers, 
Taggiasca olives and saffron arancini

Ravioly plněné kaštanovým krémem s vlažnou burratou,       499 Kč
dýňovým olejem a sušenkami Amaretti                      🥦    
Ravioli filled with chestnut cream, lukewarm Burrata, pumpkin oil and Amaretti biscuits
      

Předkrmy
Starters

Tradiční sicilský salát caponata s dresinkem z červených pomerančů, malin 345 Kč
a krémovým sýrem burrata                              🥦 🌾
Traditional Sicilian salad caponata with red orange dressing, raspberries and creamy Burrata cheese
 
70 g Hovězí tatarák z vyzrálého hovězího krku s černým kořenem, 379 Kč
lanýžovou pralinkou s bílou čokoládou, foie gras a ořechovým chlebem 
Beef tartar of aged neck with salsify, truffle foie gras praline 
with white chocolate and nut bread

Salát z divokých bylin s nakládanou barevnou řepou, pekanovými ořechy, 289 Kč
dresinkem z balzamika Goccia Oro a sýrem stracciatella              🥦🌾
Wild herb salad with pickled colorful beetroot, pecan nuts,  Goccia Oro balsamic dressing 
and Stracciatella cheese

Dezerty 
Desserts

Křupavé Tiramisu s glazé z Amaretta            219 Kč
Crispy Tiramisu with Amaretto glazé

Praliné z lískových ořechů s ostružinami a piemontskými oříšky 219 Kč
Hazelnut praline with blackberries and piemonte hazelnuts

Červený mousse z jahodové a malinové čokolády s esencí z růží a sladkou růžovou vodou 225 Kč
Red mousse with strawberry and raspberry chocolate with rose essence and sweet rose water 

🥦  vegetariánské jídlo | vegetarian 
🌾  bezlepkové jídlo | gluten free 
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