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VECERE S

DEGUSTACNI VECER S VYHLASENYM VINARSTVIM
7ZA UCASTI GIANLORENZA NERIHO, SPOLUMAJITELE VINARSTVI CASANOVA DI NERI,
A SEFKUCHARE DEJVICKE 34 TOMASE CERNEHO

CTVRTEK 23. DUBNA 2026 V 19:00, DEJVICKA 34

Aperitiv
Champagne Moussé L’Esquisse Brut Nature N.V.

Amuse-bouche
Tartaletka s pénou z Pecorino Toscano a tvarohu s nakladanymi houbami

Predkrm
Toskanska panzanella se syrovym mecounem a gazpachem z pecenych paprik a ¢cervenych pomerancu
2025 IBBIANCO Toscana IGT

Mezichod
Hovézi tatarak z plemene Chianina s ¢ernym cesnekem, uzenym aroma, domacim kecupem
a svatojanskymi orechy
2023 Rosso di Montalcino

Téstoviny
Tortellini pInéné konfitovanym telecim Iytkem s pyré z cervené repy a pikantniho salamu,
restovanymi krali¢imi ledvinkami a omackou z foie gras a ¢erné¢ho bezu
2020 Brunello di Montalcino

Hlavni chod
Dusena loupana plec z plemene Maremmana ,,al Peposo” s fermentovanym peprem,
omackou z vina Sangiovese Grosso, pyreé z pecené¢ho cerného korene, divokou zeleninou a jarnim lanyzem
2019 Brunello di Montalcino Tenuta Nuova
2018 Brunello di Montalcino Cerretalto

Dezert
Mousse z pecenych hrusek a kardamomu s horkou ¢okoladou a vinem Vin Santo

Kava a digestiv
Kava & Grappa Casanova di Neri

Cena 5 500 K¢ za osobu, vcetné parovani vin.
Menu neni mozné sdilet mezi dvé osoby.

Rezervaci je mozné provést telefonicky na cisle 607 277 123,
e-mailem na info@dejvickas4.cz nebo osobné v Dejvické 34, Praha 6.

Rezervace je potvrzena po uhrazeni zalohy ve vysi 3 0oo K¢.
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