
Polední menu 20. - 23. 10. 2026

Předkrm | Starter

Krémová artyčoková polévka s tresčími játry a sýrem stracciatella
Creamy artichoke soup with cod liver and Stracciatella cheese

Hlavní chod | Main course

140 g Pomalu pečená telecí svíčková při 52 °C s omáčkou Albufera, 
soté z černé kapusty a houbovým flanem
Slow-roasted veal fillet at 52 °C with Albufera sauce, sautéed cavolo nero 
and mushroom flan

nebo / or

Ravioli plněné spáleným lilkem s pecorino fondue, uzenými 
mandlemi a tekutým žloutkem
Ravioli filled with burnt aubergine, served with pecorino fondue, smoked 
almonds and a runny egg yolk

Dezert D34 | Dessert D34

Borůvková panna cotta s bílou čokoládou
Blueberry panna cotta with white chocolate

Kompletní menu (předkrm + hlavní chod + dezert)      950 Kč
Complete menu (starter + main course + dessert) 

Menu bez dezertu      790 Kč
Menu without dessert 
Menu bez předkrmu      750 Kč
Menu without starter 
Samostatný hlavní chod (maso | ryba)      620 Kč
Main course (meat or fish) 
Samostatný hlavní chod (těstoviny | risotto)      490 Kč
Main course (pasta or risotto) 


